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Sehr geehrte Mitglieder,
liebe Kolleginnen und Kollegen,

heute möchten wir Sie dazu einladen, den Musikwettbewerb für die WiesnMusikwettbewerb für die Wiesn  zu unterstützen und wir
geben Ihnen Informationen über den Inventar-Abverkauf im Café Guglhupf Inventar-Abverkauf im Café Guglhupf und den Bar- undBar- und
Cocktailkurs im JuliCocktailkurs im Juli. Zudem bieten wir Ihnen eine Übersicht zur PrüfungsvorbereitungÜbersicht zur Prüfungsvorbereitung auf die IHKIHK
Abschlussprüfung im Winter 2025.Abschlussprüfung im Winter 2025.

MusikwettbewerbMusikwettbewerb
„a Liad für d‘Wiesn“„a Liad für d‘Wiesn“

Zum ersten Mal veranstaltet das Referat für Arbeit und Wirtschaft einen offiziellen Musikwettbewerb
zum Oktoberfest. Musiker aus ganz Bayern sind aufgerufen, bei „A Liad für d‘Wiesn“ eigene
Kompositionen einzureichen, die der Seele des größten Volksfests der Welt neuen Ausdruck verleihen
sollen.

Die Aktion soll auf der einen Seite die junge bayerische Musikszene mit der Wiesn als Katalysator
nach vorne, auf der anderen Seite wieder mehr bayerische Lieder in die Festzelte bringen. Und die
Marke Oktoberfest als qualitätsvoll und authentisch bayerisch, als einmalig und unverwechselbar
stärken. 

Beteiligen Sie sich gerne und unterstützen den Wettbewerb auf Ihren Social Media Kanälen, indem Sie
die Posts von @oktoberfest@oktoberfest teilen. Alle weiteren Informationen und den aktuellen Stand des
Wettbewerbs finden Sie auf der offiziellen Oktoberfest-WebseiteOktoberfest-Webseite.

Quelle: LHM Referat für Arbeit und Wirtschaft

Inventar AbverkaufInventar Abverkauf

https://te440e6ac.emailsys1a.net/mailing/76/8421548/0/01063f8dc1/index.html
https://te440e6ac.emailsys1a.net/c/76/8421548/0/0/0/562238/7f52b4bc61.html
https://te440e6ac.emailsys1a.net/c/76/8421548/0/0/0/562239/14753cdfb9.html


Mit großem Bedauern wird unser Mitglied Café Guglhupf schließen und gern unterstützen wir den
Inventarverkauf Anfang Juli. Bitte beachten Sie die persönliche Nachricht der Pächter:

Liebe Gastrofreunde, 

nach 48 Jahren Café GuglhupfCafé Guglhupf sagen wir bald „Servus“ – mit einem schweren Herzen, aber auch mit
vielen Erinnerungen im Gepäck. Wie viele von euch wissen, schließen wir zum 30. Juni 2025 unsere
Türen – ein Kapitel voller Emotionen, Geschichten und ganz viel Guglhupf geht damit zu Ende.

Bevor wir jedoch endgültig das Licht ausschalten, möchten wir euch noch einmal ins Café einladen –
nicht zum letzten Kaffee, sondern zum Abverkauf unserer Betriebseinrichtung. Für alle, die in der
Gastro sind (oder einfach ein Stück Guglhupf mitnehmen möchten), gibt es einiges zu entdecken: von
Kühl- und TK-Schränken, Sahnemaschinen, Kaffeemaschinen, Eismaschine und Produktions-
Equipment, Verkaufseiswagen, Küchengeräte über Lagerregale, Waschmaschinen, Thonetstühle,
Leinentischdecken, Weisshäupl Schirme und Stahl-Schirmständer bis hin zu Büroeinrichtungen wie
Schreibtisch, Sideboards, Besprechungsecke mit Lederstühlen u.v.m.

Wann?Wann?
� Samstag, 05.07. & Sonntag, 06.07.2025
� jeweils ab 10 Uhr
� Café Guglhupf, Kaufingerstraße 5, München

Kommt vorbei, schaut euch um, nehmt mit, was ihr brauchen könnt – und stoßt mit uns auf viele
gemeinsame Jahre an. Ihr würdet uns hiermit sehr unterstützen. Vielleicht wird aus einer Kuchenform
ja auch ein Erinnerungsstück.

Wir freuen uns über eure Rückmeldung telefonisch (+49 89- 260 88 68+49 89- 260 88 68) oder per Mail
über info@cafe-guglhupf.deinfo@cafe-guglhupf.de, damit wir ein bisschen planen können.

Herzliche Grüße & bis zum 5./6.7.,
Marc & Irmi 

Quelle: Café Guglhupf

Bar- und CocktailkursBar- und Cocktailkurs

Am Dienstag, den 22. Juli 22. Juli findet von 16.30 bis 21.30 Uhr w16.30 bis 21.30 Uhr w ieder ein Bar- und CocktailkursBar- und Cocktailkurs im
Wirtshaus am Schlachthof statt. Geeignet ist der Kurs für Branchenfremde, Einsteiger und
Interessierte. Auch für ReVas und Azubis, die die Zusatzqualifikation gewählt haben, ist dieser Kurs
wichtig.

Alle Cocktails und ein Abendessen sind in der Kursgebühr eingeschlossen.

Details entnehmen Sie gern dem FLYERFLYER.

Eine Anmeldung ist ab sofort bei Herrn Gasche per Mail unter info@gastroperfekt.deinfo@gastroperfekt.de möglich.
 
Quelle: Gastroperfekt, Elfinger u. Gasche GmbH

tel:+49%2089-%20260%2088%2068
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Prüfungsvorbereitung IHKPrüfungsvorbereitung IHK
Abschlussprüfung Abschlussprüfung 

Anbei finden Sie die Übersicht zur  Prüfungsvorbereitung im Winter 2025 Prüfungsvorbereitung im Winter 2025
auf die IHK Abschlussprüfung in den u. g. gastgewerblichen Berufen.IHK Abschlussprüfung in den u. g. gastgewerblichen Berufen.

Ab September 2025 können Azubis Azubis und/oder Externe  Externe aus ganz Bayern schon frühzeitigfrühzeitig an einer
PrüfungsvorbereitungPrüfungsvorbereitung beim kda in Münchenbeim kda in München teilnehmen.
 
Die AnmeldungAnmeldung zur Prüfungsvorbereitung auf die bevorstehende Abschlussprüfung ist ab sofortab sofort
möglich.

AnmeldeschlussAnmeldeschluss für die Kurse ist am 21. Juli 2025.21. Juli 2025.

PRÄSENZ-Kurs in MünchenPRÄSENZ-Kurs in München

Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“ Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“ 
Für Prüfungsteilnehmenden, die als Externe oder Azubis an der „schriftlichen“ IHK-
Abschlussprüfung im Winter 2025 teilnehmen.
 
Ausbildungsberuf: HotelfachleuteAusbildungsberuf: Hotelfachleute
 
Kosten:Kosten: Kursgebühr 370,00 € (inklusive Lern- und Arbeitsbücher)
Gruppengröße:Gruppengröße: max. 12 Teilnehmende  
Start:Start: ab 9. September 20259. September 2025
  
TreffenTreffen finden einmal wöchentlicheinmal wöchentlich (immer dienstagsdienstags) von 11:00 bis 14:00 Uhr11:00 bis 14:00 Uhr für jeweils 33
Stunden Stunden an insgesamt 11 Schulungsterminen11 Schulungsterminen statt.

HIERHIER finden Sie weitere Infos sowie die Anmeldung.

ONLINE-KursONLINE-Kurs

Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“  
Für Prüfungsteilnehmenden, die als Externe oder Azubis an der „schriftlichen“ IHK-
Abschlussprüfung im Winter 2025 teilnehmen.
 
Ausbildungsberuf: HotelfachleuteAusbildungsberuf: Hotelfachleute

Kosten:Kosten: Kursgebühr 370,00 € (inklusive Lern- und Arbeitsbücher)
Gruppengröße: Gruppengröße: max. 12 Teilnehmende  
Start:Start: ab 9. September 20259. September 2025
  
TreffenTreffen finden einmal wöchentlicheinmal wöchentlich (immer dienstagsdienstags) von 15:00 bis 18:00 Uhr15:00 bis 18:00 Uhr für jeweils 3 Stunden3 Stunden
an insgesamt 11 Schulungsterminen11 Schulungsterminen statt.

HIER HIER finden Sie weitere Infos sowie die Anmeldung.

https://te440e6ac.emailsys1a.net/c/76/8421548/0/0/0/562588/dfebd4c85d.html
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PRÄSENZ-Kurs in MünchenPRÄSENZ-Kurs in München

Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“ Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“ 
Für Prüfungsteilnehmende, die als Externe oder Azubis an der „schriftlichen“ IHK-Abschlussprüfung im
Winter 2025 teilnehmen.
 
Ausbildungsberuf: Koch / Fachkraft KücheAusbildungsberuf: Koch / Fachkraft Küche
  
Kosten:Kosten: Kursgebühr 370,00 € (inklusive Lern- und Arbeitsbücher)
Gruppengröße: Gruppengröße: max. 10 Teilnehmende  
Start:Start: ab 10. September 2025
 
TreffenTreffen finden einmal wöchentlicheinmal wöchentlich (immer mittwochsmittwochs) von 11:00 bis 14:00 Uhr11:00 bis 14:00 Uhr für jeweils 3 Stunden3 Stunden
an insgesamt 11 Schulungsterminen 11 Schulungsterminen statt.

HIERHIER finden Sie weitere Infos sowie die Anmeldung.
 

PRÄSENZ-Kurs in MünchenPRÄSENZ-Kurs in München

Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“ Fit für die Winterprüfung in „THEORIE“ 
Für Prüfungsteilnehmende, die als Externe oder Azubis an der „schriftlichen“ IHK-Abschlussprüfung im
Winter 2025 teilnehmen.
 
Ausbildungsberuf: Fachmann/Fachfrau für Restaurants und VeranstaltungsgastronomieAusbildungsberuf: Fachmann/Fachfrau für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie
 
KostenKosten: Kursgebühr 370,00 € (inklusive Lern- und Arbeitsbücher)
GruppengrößeGruppengröße: max. 10 Teilnehmende  
StartStart: ab 10. September 2025
 
TreffenTreffen finden einmal wöchentlicheinmal wöchentlich (immer mittwochsmittwochs) von 15:00 bis 18:00 Uhr15:00 bis 18:00 Uhr für jeweils 3 Stunden3 Stunden
an insgesamt 11 Schulungsterminen 11 Schulungsterminen statt.

HIERHIER finden Sie weitere Infos sowie die Anmeldung.
 
Quelle: kda – Kirchlicher Dienst in der Arbeitswelt der Evang.-Luth. Kirche in Bayern.

TERMINE DER KREISSTELLE MÜNCHENTERMINE DER KREISSTELLE MÜNCHEN

08. Juli 2025 Sommerfest der Kreisstelle München im08. Juli 2025 Sommerfest der Kreisstelle München im
Pacha Pacha 

26./27. November 2025 vocatium Ausbildungsmesse im26./27. November 2025 vocatium Ausbildungsmesse im
MTC MünchenMTC München

TERMINE IN OBERBAYERNTERMINE IN OBERBAYERN

07. Juli 2025 07. Juli 2025 2. Charity Golfturnier Oberbayern in Garmisch2. Charity Golfturnier Oberbayern in Garmisch

TERMINE VOM LANDESVERBANDTERMINE VOM LANDESVERBAND

28. Oktober 2025 Bayerischer Gastgebertag in Bad Füssing28. Oktober 2025 Bayerischer Gastgebertag in Bad Füssing

https://te440e6ac.emailsys1a.net/c/76/8421548/0/0/0/562592/972151969e.html
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Kennen Sie bereits alle Informationskanäle der Kreisstelle München und des DEHOGAKennen Sie bereits alle Informationskanäle der Kreisstelle München und des DEHOGA
Bayern? Wir laden Sie gerne zum Lesen und Informieren ein... Bayern? Wir laden Sie gerne zum Lesen und Informieren ein... 

      

Mit gastfreundlichen Grüßen 
 

Ihr Kreisvorstand München
 

Christian Schottenhamel | Martin Stürzer | Alexander Egger | Claudia Trott | Emmeran Haller

und
 

Daniela Ziegler
Kreisgeschäftsführerin München

Bayerischer Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern e.V.Bayerischer Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern e.V.
Kreisstelle München

Prinz-Ludwig-Palais | Türkenstraße 7 | 80333 München
Tel +49 89 28760 - 162 | Fax +49 89 28760 - 166 

muenchen-buero@dehoga-bayern.de | www.dehoga-bayern.de
Impressum | Datenschutz

 
Hinweis: Bitte beachten Sie, dass auch E-Mails dem Briefgeheimnis/ Telekommunikationsgeheimnis unterliegen und eine Weitergabe,

Weiterleiten, Posten bei facebook etc. nur mit ausdrücklicher Zustimmung des Absenders erlaubt ist.

Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird im München Ticker bei Personenbezeichnungen und personenbezogenen Hauptwörtern auf

die gleichzeitige Verwendung der Sprachformen männlich, weiblich und divers (m/w/d) verzichtet. Sämtliche Personenbezeichnungen

gelten im Sinne der Gleichbehandlung grundsätzlich für alle Geschlechter. Die verkürzte Sprachform hat lediglich redaktionelle Gründe

und beinhaltet keinerlei Wertung.  
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