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Infomaterial Lange Nacht der Museen | Gastro Akademie |Infomaterial Lange Nacht der Museen | Gastro Akademie |
sprungbrett into work | Servier- und Weinkurssprungbrett into work | Servier- und Weinkurs

Sehr geehrte Mitglieder,
liebe Kolleginnen und Kollegen,

heute möchten wir Ihnen Infomaterial zur Langen Nacht der Museen Infomaterial zur Langen Nacht der Museen zukommen lassen  sowie Sie
über die Angebote der Gastro Akademie im Herbst Gastro Akademie im Herbst , über das Projekt "sprungbrett into work"Projekt "sprungbrett into work"  und
Servier- und WeinkurseServier- und Weinkurse in München informieren.

Infomaterial Lange Nacht der MuseenInfomaterial Lange Nacht der Museen

Wir möchten Ihnen den INFOBRIEFINFOBRIEF von münchen kultur weiterleiten.
 
Es geht um die Vorbereitungen auf die Lange Nacht der Münchner MuseenLange Nacht der Münchner Museen , die am 19. Oktober19. Oktober
stattfindet. Dafür können Sie das Programmheft für Ihre Gäste über die WebseiteWebseite herunterladen oder
in Print kostenfrei zusenden lassen.
 
Quelle: münchen kultur GmbH 

Gastro AkademieGastro Akademie

Vom 5. November bis 13. Dezember5. November bis 13. Dezember  findet wieder die Gastro Akademie Gastro Akademie statt.
Dort werden Menschen mit Flucht- und Migrationserfahrung auf die Arbeit in der Küche oder im
Service vorbereitet. Drei Mal pro Woche wird abends Unterricht abgehalten. Außerdem bekomen die
Teilnehmer Beratung zum Thema Berwerbung und zur Suche nach Praktika, Arbeitsplätzen und
Ausbildungsplätzen.

HIERHIER finden Sie weitere Informationen und können sich für die Gastro Akademie bewerben.
 
Quelle: Über den Tellerrand kochen München e.V. 
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sprungbrett into worksprungbrett into work
hop-on hop-off! hop-on hop-off! 

Wir möchten Sie zu einem kostenfreien Berufsorientierungs-Projekt einladen. Es nennt sich
sprungbrett into work – hop-on hop-off! im Tandem und findet vom 14. - 18. Oktober in München14. - 18. Oktober in München
statt.
 
Das Ziel des Projekts sprungbrett into work – hop-on hop-off ist, die berufliche Orientierung von
vorab ausgewählten 20 Schülern. Diese wollen eine Ausbildung in der HotellerieAusbildung in der Hotellerie aufnehmen. Hotels in
Trudering, Feldkirchen, Unterföhring und Bogenhausen wären gut geeignet, da die Jugendlichen mit
einem von uns organisierten Bus zu den 5 verschiedenen teilnehmenden Betrieben gefahren werden
und die Busroute in/um München gut zu wählen ist.
 
Die Berufsschule zur Berufsintegration und die Realschule Ismaning sind die teilnehmenden Schulen.
Der Bustransfer wird vom Bildungswerk der Bayerischen Wirtschaft organisiert und bringt die
Schüler dann zu Ihnen und holt sie wieder ab – nach „hop-on hop-off“.
Die Jugendlichen werden vorab gut vorbereitet und Ihre Hotels sollen in der Woche für sich
feststellen, welchen Schüler Sie in ein längeres Praktikum kommen lassen wollen.
 
HIERHIER können Sie sich mit Ihrem Hotel für das Projekt anmelden.

HIERHIER finden Sie weitere ausführlichere Informationen zum Projekt "sprungbrett into work – hop-on
hop-off".
 
Quelle: Bildungswerk der Bayerischen Wirtschaft e. V

Servier- und WeinkursServier- und Weinkurs

Bald startet jeweils ein Servierkurs und ein Weinkurs, der sich gut für Branchenfremde, Einsteiger und
Interessierte eignet. An drei bis vier Abenden werden dann die Themen praktisch erarbeitet.

Entnehmen Sie gerne weitere Informationen im Flyer zum ServierkursFlyer zum Servierkurs  und im Flyer zum WeinkursFlyer zum Weinkurs .

Eine Anmeldung ist bei Herrn Gasche per Mail (info@gastroperfekt.de) möglich.
 
Quelle: Gastroperfekt

TERMINE DER KREISSTELLE MÜNCHENTERMINE DER KREISSTELLE MÜNCHEN

26./27. November 2025 vocatium Ausbildungsmesse im26./27. November 2025 vocatium Ausbildungsmesse im
MTC MünchenMTC München

TERMINE DES LANDESVERBANDESTERMINE DES LANDESVERBANDES

5. November 2024 Bayerischer Gastgebertag in Amberg5. November 2024 Bayerischer Gastgebertag in Amberg

Kennen Sie bereits alle Informationskanäle der Kreisstelle München und des DEHOGAKennen Sie bereits alle Informationskanäle der Kreisstelle München und des DEHOGA
Bayern? Wir laden Sie gerne zum Lesen und Informieren ein... Bayern? Wir laden Sie gerne zum Lesen und Informieren ein... 
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Mit gastfreundlichen Grüßen 
 

Ihr Kreisvorstand München
 

Christian Schottenhamel | Martin Stürzer | Gunilla Hirschberger | Claudia Trott | Peter Inselkammer  
 

und
 

Daniela Ziegler
Kreisgeschäftsführerin München

Bayerischer Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern e.V.Bayerischer Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern e.V.
Kreisstelle München

Prinz-Ludwig-Palais | Türkenstraße 7 | 80333 München
Tel +49 89 28760 - 162 | Fax +49 89 28760 - 166 
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