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Ein Tag Azubi | 7%-Spot im TV | Bayerischer Gastgebertag 2023 |

MICE-Nachhaltigkeitsworkshop | BGN Seminarprogramm 2024 für

Kleinbetriebe

Sehr geehrte Mitglieder,
liebe Kolleginnen und Kollegen,

heute wollen wir Sie an die tolle Chance des Aktionstags "Ein Tag Azubi"  erinnern, Ihnen unseren
7%-TV-Spot  präsentieren und unseren Bayerischen Gastgebertag 2023 ans Herz legen. Außerdem
geben wir Ihnen den Termin zum MICE-Nachhaltigkeitsworkshop sowie die BGN-Broschüre für das
Seminarprogramm 2024 für Kleinbetriebe mit.

Aktionstag "Ein Tag Azubi" am
22.11.2023
JETZT ANMELDEN UND IHREN TRAUM-AZUBI

FINDEN!

"Ein Tag Azubi" ist ein Aktionstag der Wirtschaftsjunioren in Kooperation mit den IHK-
Regionalausschüssen, bei dem junge Menschen für einen Tag in Unternehmen eingeladen werden.
Nutzen Sie die Chance, sich als vielfältiges, flexibles Unternehmen mit ansprechenden und auch
außergewöhnlichen Ausbildungsberufen zu präsentieren.

Eckdaten zum Aktionstag:
Registrierung: 01.09. – 18.10.2023
Aktionstag: 22.11.2023 (Buß- und Bettag)

Seien Sie dabei und präsentieren Sie unsere HOGA-Berufe an einem Tag interessant in Ihrem
Unternehmen! Nutzen Sie die Chance um Azubis zu gewinnen!

Weitere Informationen und Anmeldung finden Sie HIER.
 
Quelle: IHK 
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7%-Spot im TV

Einschalten lohnt sich! Ab sofort läuft ein von uns produzierter TV-Spot auf allen 14 Regionalsendern,
die ganz Bayern abdecken. Von Montag bis Sonntag für vier Wochen. 

Sehen Sie sich HIER vorab den TV-Spot an.

Eine Übersicht der Sendezeiten finden Sie HIER zum Download. 

Die Entscheidung zur Beibehaltung 7 %-Mehrwertsteuer fällt in wenigen Wochen. Jetzt gilt es noch
einmal verstärkt die Aufmerksamkeit der Bevölkerung auf die Bedeutung dieser Frage für die
Gesellschaft, den Staat und uns Gastgeber zu lenken:

Es steht viel auf dem Spiel. Eine Steuererhöhung zum 1. Januar wäre eine Katastrophe für die
Betriebe und würde zu einem Preisschock für die Gäste führen, mit fatalen Folgen für die
Gesellschaft, den Staat und die Gastgeber. Die 7% – und damit die steuerliche Gleichbehandlung von
Essen – müssen bleiben. Dauerhaft.
 
Quelle: DEHOGA Bayern

Bayerischer Gastgebertag 2023 
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Das bayerische Gastgewerbe hat bewiesen, dass es durch persönlichen Einsatz, kreative Ideen und
starken Zusammenhalt Krisen meistern kann. Nun geht es darum, die schönste Branche der Welt
zukunftsfähig und sicher aufzustellen sowie Mitarbeiter (zurück) zu gewinnen. Aber auch
Digitalisierung und Nachhaltigkeit beschäftigen das Gastgewerbe nach wie vor. Zu all diesen Themen
wird der diesjährige Bayerische Gastgebertag wieder wichtige Impulse setzen.
 
Vor diesem Hintergrund laden wir Sie herzlich ein zum Bayerischen Gastgebertag 2023 des DEHOGA
Bayern:
 
Dienstag, 24. Oktober 2023
ESKARA Essenbach
Savigneux-Platz 4
84051 Essenbach
 
Die Teilnahme ist kostenlos, jedoch sicher nicht umsonst, da Ihnen Top-Referenten wie Markus
Wasmeier bestimmt viele wichtige Impulse und Ideen mit auf den Weg geben werden. Zudem
beweist auch das Kommen von EVP-Vorsitzenden Manfred Weber vor der Europawahl im nächsten
Jahr, dass er sich der großen Bedeutung der Branche bewusst ist.
 
Sie erwarten u. a. Vorträge zu den Themen ...
 

Geht nicht? – Gibt’s nicht!
Nachhaltigkeit braucht mutige Entscheidungen
Von künstlicher Intelligenz bis neuer Nähe zu Menschen
Digitalisierung in der Gastronomie
Mehr Direktbuchungen in der Hotellerie
Plant based als Grundlage aller Gerichte, Fleisch als Luxustopping der Zukunft
Der Mitarbeiter-Zufriedenheits-Schmarrn oder das Geheimnis des psychologischen Vertrags

 
Weitere begleitende Fachvorträge zu spannenden Themen ergänzen das breite Programm. Ganztägig
findet zudem parallel eine Fachausstellung mit den Branchenpartnern des DEHOGA Bayern statt, die
Neuigkeiten, Innovationen und Ideen mit den Gästen teilen. Für das leibliche Wohl wird mit
kulinarischen Köstlichkeiten gesorgt.
 
Mehr zum Programm und zur Anmeldung finden Sie HIER. 

Quelle: DEHOGA Bayern

MICE - Nachhaltigkeitsworkshop
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Die Bayern Tourismus GmbH  veranstaltet  am 17. Oktober von 9 bis 16 Uhr im Munich Urban Colab
(Freddie-Mercury-Str. 5 | 80797 München) einen kostenfreien Workshop zum Thema Nachhaltigkeit in
der MICE-Branche.

Ziel des Workshops ist es, Destinationen und Leistungsträger aus der bayerischen MICE-Branche aber
auch allgemeine Verantwortliche für Nachhaltigkeit im Unternehmen für das Thema zu sensibilisieren,
ein gemeinsames Verständnis zu schaffen und den Austausch zu fördern. Denn nicht zuletzt die
Nachhaltigkeitsberichterstattungspflicht und das Lieferkettengesetz machen den Begriff auch in der
MICE-Branche präsenter denn je. Der Workshop ist kostenfrei.
 
Folgendes spannendes Programm wurde ausgearbeitet:
Impulsvorträge, interaktive Workshops und Praxistalks, wie z.B. mit Tourismus Oberstdorf, Maisel &
Friends und dem Munich Urban Colab, liefern Ihnen einen sehr praxisnahen Einblick in nachhaltige
Praktiken und Lösungsansätze entlang der kompletten Wertschöpfungskette der (bayerischen) MICE-
Branche.

HIER finden Sie das gesamte Programm. 
 
Quelle: BayTM

BGN Seminarprogramm 2024 für
Kleinbetriebe

Die BGN veranstaltet zusammen mit ihren regionalen Kooperationspartnern Workshops und Seminare
für Kleinbetriebe.

Das Angebot umfasst die Themen Gesundheit, Arbeit, Sicherheit und richtet sich an Beschäftigte und
Führungskräfte sowie Auszubildende. Die Seminare sind kostenneutral.

Informieren Sie sich HIER über die Angebote in Ihrer Region.
 
Quelle: BGN

24. Oktober 2023: Bayerischer Gastgebertag in Essenbach
bei Landshut

14. November 2023: JobGate - Herbst  von 9:00 bis 15:00
Uhr, Alte Kongresshalle Am Bavariapark 14 in München

26. November 2023: Festgottesdienst der Metzgerinnung
München und der Kreisstelle München in St. Maximilian ab 10
Uhr

23.- 24. April 2024: vocatium Ausbildungsmesse im MTC
München mit Teilnahme von Mitgliedern (Details folgen
Anfang 2024)

Kennen Sie bereits alle Informationskanäle der Kreisstelle München und des DEHOGA
Bayern? Wir laden Sie gerne zum Lesen und Informieren ein... 
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www.dehoga-bayern-muenchen.de

www.dehoga-bayern.de

www.instagram.de/bhg.muenchen 

www.facebook.com/dehoga.bayern

www.youtube.com/user/dehogabayern

www.facebook.com/KreisstelleMuenchen

Whatsapp-Gruppe Kreisstelle München 
(Anmeldung mit Nennung des Namens und Betriebs an
0171-8654030 senden)

Mit gastfreundlichen Grüßen 
 

Ihr Kreisvorstand München
 

Christian Schottenhamel | Martin Stürzer | Gunilla Hirschberger | Claudia Trott | Peter Inselkammer  
 

und
 

Daniela Ziegler
Kreisgeschäftsführerin München

Bayerischer Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern e.V.
Kreisstelle München

Prinz-Ludwig-Palais | Türkenstraße 7 | 80333 München
Tel +49 89 28760 - 162 | Fax +49 89 28760 - 166 

muenchen-buero@dehoga-bayern.de | www.dehoga-bayern.de
Impressum | Datenschutz
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