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IHK Prüfungsvorbereitung Praxistag| Servierkurs | MitgliederreiseIHK Prüfungsvorbereitung Praxistag| Servierkurs | Mitgliederreise

PortugalPortugal

Sehr geehrte Mitglieder,
liebe Kolleginnen und Kollegen,

heute wollen wir Sie über einen Praxistag zur Prüfungsvorbereitung Ihrer AuszubildendenPraxistag zur Prüfungsvorbereitung Ihrer Auszubildenden
informieren, Ihnen einen Servierkurs in MünchenServierkurs in München an die Hand geben und Ihnen die diesjährige
Mitgliederreise nach PortugalMitgliederreise nach Portugal  vorstellen. 

Praxistag 
IHK Prüfungsvorbereitung 

Im Rahmen der Abschlussprüfungen Winter 2023Abschlussprüfungen Winter 2023 bietet der VSR München (Verband der
Servicefachkräfte, Restaurant- und Hotelmeister e. V.) am Samstag, den 21. Januar 2023 Samstag, den 21. Januar 2023 einen
Praxistag an. Ab 8 Uhr können Restaurantfach-, Hotelfach- und Hotelkaufleute estaurantfach-, Hotelfach- und Hotelkaufleute sowie Fachkräfte fürFachkräfte für
Gastronomie Gastronomie im ibis Muenchen City Nordibis Muenchen City Nord die Schwerpunkte für ihre praktische AbschlussprüfungSchwerpunkte für ihre praktische Abschlussprüfung
trainieren. 

Weitere Informationen zur Anmeldung und Ablauf finden Sie HIERHIER. 

Servierkurs

Vom 2. bis 23. Februar 20232. bis 23. Februar 2023  findet jeden Donnerstag von 19.30 bis 22.00 Uhr ein Servierkurs Servierkurs im
Hotel München City CenterHotel München City Center  (Paul-Heyse-Str. 24, 80336 München) statt. Geeignet ist der Kurs für
Branchenfremde, Einsteiger oder Interessierte, die den richtigen Umgang mit dem Gast, Servietten
falten, das richtige Eindecken oder auch mehr über Getränke- oder Geschirrkunde lernen wollen. 

Weitere Informationen finden Sie HIERHIER. 

https://te440e6ac.emailsys1a.net/mailing/76/6262117/0/2a2716128d/index.html
https://te440e6ac.emailsys1a.net/c/76/6262117/0/0/0/412391/a106a27f5f.html
https://te440e6ac.emailsys1a.net/c/76/6262117/0/0/0/412477/503b2cfffb.html


Mitgliederreise 
Portugal 

Portugal, das Land der Entdecker und Seefahrer - auch dieses Jahr bietet der Bezirk Oberbayern im
Rahmen ihrer Serviceleistungen Ihnen als Mitglied, aber auch Ihren Familienangehörigen, Freunden
und Bekannten eine 

Fachexkursion für Hoteliers und Gastronomen nach PORTUGALFachexkursion für Hoteliers und Gastronomen nach PORTUGAL
vom 17.04. – 24.04.2022 | Reisepreis € 1.895,00vom 17.04. – 24.04.2022 | Reisepreis € 1.895,00

(Mindestteilnehmerzahl 15 Personen)

Während Ihrer Reise von Porto nach Lissabon entdecken Sie das kleine und doch an
Sehenswürdigkeiten so reiche Land am Atlantik und lernen die Höhepunkte dieser klassischen
Reiseroute hautnah kennen und lieben. 

Folgendes Fachprogramm ist vorgesehen (Änderungen vorbehalten):Folgendes Fachprogramm ist vorgesehen (Änderungen vorbehalten):

Führung durch das 5-Sterne-Hotel „The Yeatman Hotel“5-Sterne-Hotel „The Yeatman Hotel“   in Porto. Als Mitglied der
renommierten Relais & Châteaux-Kette und mit zwei Michelin-Sternen ausgezeichnet, ist das
Yeatman ein unverwechselbares und einzigartiges Wahrzeichen in der Welt der Luxushotels.
Im historischen Teil der Stadt, wo sich die ältesten Portweinkeller befinden, liegt das The
Yeatman auf einem malerischen Hügel mit einer privilegierten Aussicht auf Porto und bietet in
seiner gesamten Umgebung eine äußerst friedliche und ruhige Umgebung innerhalb der Stadt.
Gedanken- und Meinungsaustausch mit örtlichen Berufskollegen

Fachbesuch im Restaurant FeitoriaRestaurant Feitoria in Lissabon. Das mit einem Michelin-Stern
ausgezeichnete Restaurant im Altis Belém Hotel & Spa will Erlebnisse bieten, die weit über ein
Abendessen hinausgehen. Mit einer unverwechselbaren Küche und einer Vision, die den
Ursprung des Produkts in den Mittelpunkt stellt, dreht sich bei Feitoria alles um den großen
Respekt gegenüber den Erzeugern und dem Produkt

Fachbesuch an der Schule für Hotelmanagement & TourismusSchule für Hotelmanagement & Tourismus   in Estoril. Das
Ausbildungsangebot basiert auf Berufskursen in den Bereichen Kochen/Konditorei,
Restaurant/Bar und Hotelunterkunft, gleichzeitig mit technologischen Spezialisierungskursen
in den Bereichen Küchenmanagement und –produktion, Restaurant- und
Getränkemanagement, Kultur- und Kulturgütertourismus, Hotelunterkunftsmanagement und
dem Kurs für kulinarische Künste. Führung und Fachgespräch über Philosophie,
Ausbildungsprogramm und Ziele der Akademie

Zum Download stehen das Zum Download stehen das Programm der ReiseProgramm der Reise sowie das  sowie das AnmeldeformularAnmeldeformular zur Verfügung (beide zur Verfügung (beide
verlinkt). verlinkt). 

Kennen Sie bereits alle Informationskanäle der Kreisstelle München und des DEHOGAKennen Sie bereits alle Informationskanäle der Kreisstelle München und des DEHOGA
Bayern? Wir laden Sie gerne zum Lesen und Informieren ein... Bayern? Wir laden Sie gerne zum Lesen und Informieren ein... 

www.dehoga-bayern-muenchen.dewww.dehoga-bayern-muenchen.de

www.dehoga-bayern.dewww.dehoga-bayern.de

www.instagram.de/bhg.muenchen www.instagram.de/bhg.muenchen 

www.facebook.com/dehoga.bayernwww.facebook.com/dehoga.bayern

www.youtube.com/user/dehogabayernwww.youtube.com/user/dehogabayern

www.facebook.com/KreisstelleMuenchenwww.facebook.com/KreisstelleMuenchen

Whatsapp-Gruppe Kreisstelle München Whatsapp-Gruppe Kreisstelle München 
(Anmeldung mit Nennung des Namens und Betriebs an
0171-8654030 senden)
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Mit gastfreundlichen Grüßen 
 

Ihr Kreisvorstand München
 

Christian Schottenhamel | Martin Stürzer | Gunilla Hirschberger | Claudia Trott | Peter Inselkammer  
 

und
 

Daniela Ziegler
Kreisgeschäftsführerin München

Bayerischer Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern e.V.Bayerischer Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern e.V.
Kreisstelle München

Prinz-Ludwig-Palais | Türkenstraße 7 | 80333 München
Tel +49 89 28760 - 162 | Fax +49 89 28760 - 166 

muenchen-buero@dehoga-bayern.de | www.dehoga-bayern.de
Impressum | Datenschutz

 
Hinweis: Bitte beachten Sie, dass auch E-Mails dem Briefgeheimnis/ Telekommunikationsgeheimnis unterliegen und eine Weitergabe,
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Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird im München Ticker bei Personenbezeichnungen und personenbezogenen Hauptwörtern auf
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